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In der Halle der Landwirtschafts-
kammer wird sich in diesem Jahr
alles um das Jubildaum des Giitzei-
chens drehen. Das Bauernblatt hat
nachgefragt, was die Besucher er-
wartet.

Die Norla hat in den letzten Jahren
einen stetigen Aufwartstrend erfah-
ren. Sie sind Geschaftsfiihrer der
Kammer und auch Geschaftsfiihrer
der MesseRendsburg. Was sind aus
lhrer Sicht die Griinde, welche die
Norla so attraktiv fiir die Messebe-
sucher machen?

Peter Levsen Johannsen: Fir die
Landwirte in Schleswig-Holstein ist
die Norla wieder ein echter Pflicht-
termin geworden, einerseits um sich
Uber die neueste Produktionstech-
nik zu informieren, andererseits
aber auch um Berufskollegen zu
treffen. Doch auch fir Verbraucher
ist die Messe durch ihr breit aufge-
stelltes Angebot sehr attraktiv ge-
worden. Gerade in diesem Jahr zur
Landestierschau ziehen die vielen

Interview mit Kammergeschaftsflhrer Peter Levsen Johannsen

50 Jahre Topqualitat aus Schleswig-Holstein

Tierarten und -rassen, die es
zu sehen gibt, die Besucher,
vor allem Familien mit Kin-
dern, magisch an. Der eine
oder andere schatzt auch die
kulinarische Vielfalt vor allem
regionaler typischer Produkte
aus Schleswig-Holstein, wie es
sie zum Beispiel in der Halle
der Landwirtschaftskammer
gibt. Fur viel Fahrspal fur die
Kleinen mit Trecker, Mahdre-
scher und Co. sorgt unter an- ¢
derem unser Miniaturbauern- ¢
hof. o

.In diesem Jahr steht das Gltezeichenjubila-

Die Landwirtschaftskammer
prasentiert in ihrer Halle und
auf der Freiflaiche zwischen
Halle und Landfrauenpavillon
jedes Jahr ein aktuelles Thema. Wo-
rauf diirfen die Messebesucher sich
in diesem Jahr freuen?

In diesem Jahr steht bei uns das
Gutezeichenjubildum im Vorder-
grund. Seit 50 Jahren werden Quali-
tatslebensmittel aus Schleswig-Hol-

um im Vordergrund*”, sagt Peter Levsen Jo-
hannsen, Geschéftsfihrer der Kammer und
MesseRendsburg.

stein mit dem blau-griinen Zeichen
.Geprufte Qualitat Schleswig-Hol-
stein” der Landwirtschaftskammer
ausgezeichnet. Der Qualitatsaus-
schuss pramiert mit dem Siegel so-
wohl Produkte aus der Urprodukti-
on wie Kartoffeln, Gemuse oder
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Frischfisch als auch weiterverarbeite-
te Erzeugnisse wie Milchprodukte,
Wurstwaren, Fischerzeugnisse und
Getrénke aus der Region. Zur Norla
prasentieren in der Halle der Land-
wirtschaftskammer zahlreiche Er-
zeuger die genussreiche Vielfalt un-
ter dem Dach des Gitezeichens. An
den Standen darf probiert werden,
viele Aussteller laden auch zum Mit-
machen ein —zum Beispiel an die Ap-
felsaftpresse der Obstquelle.

Wie konnen die Verbraucher Le-
bensmittelqualitdt in der Halle der
Landwirtschaftskammer aktiv erle-
ben?

Lebensmittelqualitat wird in den
Prufkriterien des Gutezeichens unter
anderem sensorisch erfasst, also
durch Schmecken, Fuhlen und Rie-
chen. Dazu gibt es in der Halle zahl-
reiche Gelegenheiten. So werden
am Kartoffelstand verschiedene Sor-
ten zur Verkostung angeboten, dar-
unter auch eine Auswahl an alten
Sorten in ungewohnlichen Farben

In ihrer Halle auf dem Messegelan-
de ladt die Landwirtschaftskam-
mer bei der diesjahrigen Norla
zum Jubildum ihres Gutezeichens
ein. Seit 50 Jahren steht das blau-
griine Prifzeichen fir hohe Pro-
duktqualitat aus der Region. Dabei
wird von landwirtschaftlichen Er-
zeugnissen und Frischfisch bis zu
den weiterveredelten Produkten
der Erndhrungswirtschaft eine
breite Vielfalt an heimischen Le-
bensmitteln geprift und ausge-
zeichnet.

Viele Produkte kénnen in und vor
der Halle der Landwirtschaftskam-
mer probiert, erlebt und selbst ge-
pruft werden. Rund um die Kartof-
fel heiBt das: alte Sorten kennen-
lernen, verschiedene Kartoffelsor-
ten verkosten, frische Knollen am
Ruttler selbst sortieren, Kartoffeln
vor der Halle direkt vom Hanger
kaufen und vielleicht noch schnell
in der Halle auf ihren Starkegehalt
testen.

Auch rund um den Apfel gibt es
viel zu erleben. Ernst und Doris
Schuster zeigen die groBe Sorten-
auswahl der Obstquelle und bie-
ten Apfelsaftspezialititen an. An

der Apfelpresse kdnnen Besucher
selbst Saft herstellen. Auch viele
andere Produkte des Direktver-
marktervereins +Nordbauern
Schleswig-Holstein” kénnen in der
Halle erlebt werden. Frische Milch-
erzeugnisse aus der Meierei Horst,
Biomilch von den Oko-Melkburen,
Leckeres vom Angler Sattel-
schwein, Vielfalt von der Kasestra-
Be, Ziegenmilchprodukte — viele

Gutezeichen-Jubilaum in der Halle der Landwirtschaftskammer

der heimischen Spezialitdten gibt
es nur direkt beim Erzeuger.

Der Gluckstadter Matjes ist diesem
Jahr in den EU-Herkunftsschutz
aufgenommen worden. Anlasslich
dieser Auszeichnung zeigt Hen-
ning Plotz, was einen echten Mat-
jes ausmacht und wie die an der
Grate gereifte Delikatesse filetiert
wird. Fische in ihrem Element kon-
nen am Fischbecken der Binnenfi-

Royale Schénheiten représentieren die Kartoffeln und andere Produkte, die

mit dem Glitesiegel ausgezeichnet sind, auf der Norla.
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scher und Teichwirte beobachtet
werden. Von den verschiedenen
Fischarten und ihren Lebensrau-
men von Binnengewassern Uber
die Meere bis hin zur Aquakultur
weil3 Fischwirtschaftsmeister Ab-
recht Hahn viel zu erzahlen. Neben
zahlreichen Hintergrundinforma-
tionen gibt es naturlich auch lecke-
re Fischrezepte zum Mitnehmen
und Ausprobieren.

Zu einem Geburtstag gehoren ja
auch Geschenke. In diesem Fall
sind diese fur die Besucher vorge-
sehen — allerdings ist zuvor etwas
Einsatz erforderlich. So erhalten al-
le Teilnehmer des Quiz, bei dem es
prall gefillte GUtetlten zu gewin-
nen gibt, zuséatzlich ein Los fur die
grofBe Jubildumsverlosung. Die Ge-
winne reichen vom Kuhlschrank-
magneten bis zum ganzen Holstei-
ner Katenschinken. Wer gleichzei-
tig Gutes tun mochte, ist aufgeru-
fen, sein Glick zu teilen und eine
kleine Spende fur die Aktion
«Mach Mittag” zu leisten. Aus den
Einnahmen werden warme Mit-
tagessen fur sozial benachteiligte
Kinder aus dem Kieler Raum finan-
ziert. pm




